mehr Sojabohnensprosserkostenlos!

sEAET)

grofie Potion - 2 ’ _6 « >\ Lt @ E L3 4aiE R Noodle imported from JAPAN

WOTH. bPLEE £/ o a / BERTHEL-THEA Soup is made from pork meat & vegetable
. F < 15 > >

VEGAN GYOZA KARAAGE
4= A BF wRF &0 BB
ngrate|_rl1e Gebratene Frittierte
Teigtaschen Teigtaschen Hahnchen-
mit Gemuse mit Hahnchen stiickchen

6 St. 5,80€ 6 St. 5,80€ 5 St. 6,50€
10 St. 11,80€

7 fAKum's'smm RAMEN

EH L7 -2 168€ MGy — 42 17,8€
Spezielle RAMEN SHOYU W Spezielle RAMEN MISO

Vi suzf AND TURE TAKUM) STLYE
Fogvib A BRIBTS>—- A2 ) 18,8€

ﬂ:‘?ﬁ#ﬂﬁ‘%"ﬁ 72—RY 18’8€ TAKOYAKI VEGAN TAKOYAKI TERIYAKI EBI FURAI

e SURF AND TURF RAMEN SAPPORO GOMA MISO RAMEN CIRA E-frkIfE BBIRE  IE754
diinn geschnitten mit Gemiise, Scharfe Miso Ramen mit Sesam Miso Ramen mit Karaage(2 Stk.), Oktopusbalichen Frittierte Teriyaki Frittierte
Knoblauch & Zwiebeln geriihrte Suppe mit Schmalz Karaage (3 Stk.), Garnelen (4 Stk.) frittierter Garnele(1 Stk.), weichem Ei und miENaYe m}'ﬁ';%‘;ﬁ:me Chicken G’a”,?,"'ggn
mit besonderem Gewiirz, Sapporo Art und weichem Ei Schweinefleischscheiben(2 Stk.) AL 0908 e Half 5,80¢

Full 10,80€ 2 St. 5,90€

Bitte Fragen zu Allergenen Zutaten und Inhaltstoffen frage Sie bitte unsere Service Mitarbeiter. 7L IVF—CDWTIEAZ Y 7ETHERVEDHELIEELY,

"%\,

GESO KARA EDAMAME KIMCHI EDAMAME
AR5 BB SNACK XL F REZ
Frittierte BREXF7 Scharfer Gekochte
Tintenfisch- Edamame & Kartoffeln  €ingelegter Sojabohen

Tentakel in Teigrolle Chinakohl
6,80€ zum Frittieren 4,20€

#hr-4>  128€ #ERip7 22 14,8 ey — A2 15,86 BEHFL 2000600 b0k AR g BHTHRIE %
) a AJITAMA SHOYU RAMEN CHASHU SHOYU RAMEN &2l 2 BB VAT TESF | m KARAAGE TAN TAN MEN 17,

SHOYU RAMEN Shoyu Ramen mit weichem Ei Shoyu Ramen mit extra viel Fleisch (72 PRibA—T) TAN TAN MEN mit Schweinehackfleisch,
P B8e dIBE>-2> 14,8€ RRBE>—-2> 15,8€ REFFRI 15,8€ extra Karaage (4 Stk.)
TONKOTSU RAMEN 4 AJITAMA TONKOTSU RAMEN CHASHU TONKOTSU RAMEN TOKYO SHOYU RAMEN daxrig / =

Tonkotsu Ramen mit weichem Ei Tonkotsu Ramen mit extra viel Fleisch =i , TAN TAN MEN 14,8€ == =

Traditionelle Shoyu Ramen mit st = 65 TERIYAKI DON 66 KARAAGE DON

LT S A 7 13,8€ d IS - 2> 15,8€ Wheokog>— 2> 10,8€ Klarer Briihe, weichem Ei, Naruto,  Scharfe Ramen mit Miso-Sesam-Briihe, 5 S
MISO RAMEN AJITAMA MISO RAMEN a CHASHU MISO RAMEN Schwe[nebauch, Waka_rne Algen Tf)pv;?:;e ackfleisch und Gemiise f.%!g; (] 3&» X .ﬁ %3%”:#

Miso Ramen mit weichem Ei Miso Ramen mit extra viel Fleisch und Sojapros aon Topping Teriyaki Héhnchen Frittierte Hahnchenstiickchen

auf Reis mit Mayonnaise auf Reis mit Mayonnaise

7,50€
b ] o iy
N LA

67 GYOZA KARAAGE DON 68 VEGGIE KAKIAGE DON 69 VEGGIE GYOZA DON
RT BT # HECXHBTH CRFEZRH

Gyoza und Karaage Gemiisetempura Vegan Gyoza und Tofu
auf Reis auf Reis auf Reis

7,50€ 7,50€

A HRIg > — £ > 17,5€ 58 '}ﬂtﬂiv-} 7 17,5€ Yo = oBFed -2 158€ Fa4 -t — A 16,8€ gu AR ¥ F 4 - orig ) 17,8€

@ GYOZA KARAAGE MISO RAMEN @ TERIYAKI MISO RAMEN @ VEGAN GYOZA MISO RAMEN @ VEGAN KAKIAGE MISO RAMEN @ SPECIAL VEGAN TAN TAN MEN D Ess E RT
MISO RAMEN mit MISO RAMEN mit Vegane Miso Ramen mit Vegane Miso Ramen mit Vegane Tan Tan Men - il
tritéi%rten Hahnchenstiickchen Teriyaki Hahnchen veganen Gyoza und Tofu veganen Tempura mit veganen Gyoza und Tempura Original Takumi Eis
und Gyoza
ABrdeg>— 22 17,5€ J 14— BT ERT— 2> 15,8€ 4P 2BTERS— A2 158€
LA iGCTiics T VEGAN GYOZA SHOYU RAMEN @ VEGAN KAKIAGE SHOYU RAMEN
MISO RAMEN mit Vegane Shoyu Ramen mit Vegane Shoyu Ramen mit

frittierten Hahnchenstiickchen veganen Gyoza und Tofu NEdanen e Bl

P 30 YASAI 31MENMA 32 PAK CHOI 33 NORI ""'”_ 34 NEGI M Ay
TnPPINGs } ] gekochtes Bambussprossen Pak Choi Nori-Blatter J Frihlingszwiebel & &
LA 'geglguse ; o - }2,00¢ 1,50€ 3 Stk. 1,50€ L~ 2,00€ e ¥~

36 SPICY MISO
Scharfe Miso
== 1,50€

WETA X " RARPAR

. RIBBIRA _
3 oy 38TAMAGO |~ 7| 39NARUTO 40EBI @8k, 41KARAAGE T fzeairmy 70 GYOZA KARAAGE TEISHOKU SET  IMatchaBis .,  _, ). SesamEis
Sgh\?v%me;ﬂelschschelben Weiches Ei '/~ Naruto-Fischcake Gekochte Garnelen - Frittierte Hahnchenstiickchen A ULGCICEIITEUT Gyoza (6 Stk.) und Karaage (5 Stk.), dazu Reis und Misosuppe : Yuzu Sorbet 3,80€
3 Stk. 3,00€ 1,80€ ] 2,50€ 4 Stk. 5,00€ 3 Stk. 4,50€ 2 Stk. 5,00€ 14,80€ 3,80€




KIRIN Bier

vom Fass
FU—BRY ()

Glas 300ml 4,60€
Glas 500ml 6,90€
ird nach dem Reinheitsgebot

100% reiner Bierwiirze gebraut.

Hachenburger Pils vom Fass
ININYTIVH—=EILAR
Glas 300ml 3,90€

Hachenburger Weizen
NN DIVH—T74 )T
Flasche 500ml 4,80€

Hachenburger Pils alkoholfrei
NNV IWH—EIVR  /27Iba—Ib
Flasche 330ml 3,90€

Hachenburger Weizen alkoholfrei
IASZaSZ )| Vs bl i (0 S0 7 | m B 1
Flasche 500ml 4,80€

-Alkoholfreie Getranke-

OrLocha o

E~\VEXR
Packung 330ml 3,90€ A
Ito En ist die Nr. 1unter den
japanischen Tees und legt
groRen Wert auf den Geschmack
und das Aroma seiner griinen
Tees. GenielRen Sie einen

erfrischenden,
ungesuldten Oi Ocha Gruntee.

RAMUNE -Jap. Limonade-...FI. 200ml 4,30€
FLF

YUNIQ -Yuzu Limonade- .....
A=y (mFY—4)

Coca Cola ..
aAh-3-5

Coca Cola Zero......ecvnereeernnns
aAh-3-5t0

Morelli Naturell

7K

Morelli ClassSiC .ueeeeeeemssnsnnnas
HAK

TAKUMI Matchaty Eistee
7 T R N

Warmer griiner Tee
BlclbLdH
Apfelschorle

77 7ziba—L

Fl. 330ml 4,60€
Fl. 330ml 3,90€
Fl. 330ml 3,90€
Fl. 250ml 3,00€
.FI. 250ml 3,00€
Fl. 330ml 4,60€
Becher 250ml 3,80€

Fl. 300ml 3,90€

— 2= FAIE b Ik % 5% L

el Fragen H H =

fragen Sie Auch nicht wegzudenken sind die traditionell in stier Unser saftiges Teriyaki Hihnchen nach Originalrezept Dieser Name kommt Euch sicher bekannt vor, und lhr kénnt euch

bitte unsere Sojasof3e eingekochten jungen Bambussprossen. Diese schmeckt nicht nur gut auf dem Teriyaki Miso Ram sicher denken, warum die bertihmte Anime-Figur so heif3t, oder? In

Mitarbeiter. Umami-Bomben geben ihren tollen Geschmack Probiert es mal aus! Wirklichkeit ist damit ein traditioneller Fischkuchen gemeint, der
wahrend des Essens an die Briihe weiter. schon seit langer Zeit als Topping flir Ramen verwendet wird.

R
Rostzwieheln

AANS

Klingt nicht ganz japanisch, aber passen
super zu Ramen! Derjenige, der diese Kombi
erfunden hat, muss ein Genie sein.

nlltamax—»/ S
In Sojasof3e eingelegtes, gekochtes Ei. Viele
Japaner kénnen darauf gar nicht verzichten.

./{.._-.z

DIE BASIS

Frische hausgemachte Schweinebriihe mit Original Takumi Nudeln aus Hokkaido, Japan.
Wir haben drei allgemeine Geschmacksrichtungen: SojasoRe,
Miso und Tonkotsu, eine cremige Schweinebriihe)

Sie geben unseren Ramen den Wiirzkick. &
Daher sind sie auch bei jeder Sorte dabei! idﬁ’

)
HE> X
Lauchzwieheln
Es gibt keine Ramen-Briihe, zu der
Lauchzwiebeln nicht passen. Je \
feiner die Streifen, desto mehr A \

nehmen sie von der leckeren Briiic __',' N '
aufl \>7¢ :

JEH 0
Karaage

'-i S g Diese frittierten Hahnchenstlicke
a8, AN sind perfekt fiir den groBen Hunger.

Wer's gern deftig mag, sollte auf

diesen Klassiker nicht verzichten.

Fy—3a—

% Glla Slll

'%{Extra lang eingekocht zergehen die
Scheiben im Mund wie Butter.

A AR D
Extra Nudeln

Da wir besonders stolz auf unsere
nach Hausrezept in Japan
hergestellten Nudeln sind, freuen
wir uns sehr, wenn sie Euch auch

7’

onkotsu Ramen (gehaltvolle
Schweinebriihe)

Die klare Schweinebriihe wird so
lange eingekocht, bis sich das
Fett mit dem Wasser verbindet

Hierbei bildet die Scjasofie die
Geschmacksbasis der Suppe.
Shoyu Ramen ist in Japan am
meisten verbreitet

Sojapaste, auf japanis

bei dieser Suppe die Geschmacksbasns
Diese Geschmacksrichtung wurde in
Sapporo,

Fry ¥
Pak Choi

wo auch unsere Nudeln hergestellt
werden, erfunden.

Mehrere hundert verschiedene Sorten
Sojapaste sorgen je nach Mischung fir
einen individuellen Geschmack in
jedem Ramen-Restaurant. Daher ist die
richtige Mischung und das Ergebnis im
Geschmack ein ganz wichtiger Faktor.

und mittlerweile gibt es die
unterschiedlichsten Varianten,
auch unter dem Sojageschmack,
bedingt durch verschiedene
Zubereitungen. Wir servieren
jedoch die traditionelle
Zubereitung von Shoyu Ramen:
bei der Schweineknochen als

und eine milchige Farbe entsteht.
Gewdirzt wird diese Brihe in der
Regel mit Salz, Sojasofie und
verschiedenen Gewlrzen.

Diese Art von gehaltvoller Briihe
wird gerne in den westlichen
Regionen Japans gegessen.

Wir geben zu dieser Briihe jedoch

schmecken! Eine grof3e Portion
Nudeln kann man daher natirlich
bei der Bestellung auch angeben.

b L

Erist knackig frisch und sieht auch noch
hiibsch aus. Pak Choi geht immer!

Basis der Suppe Unsere einzigartige Mischung aus Nudeln aus Sapporo, der 2
- verwendet werden. verschiedenen Misosorten ergibt nordlichsten Rﬂgion Japans hinzu P ” '-' *'r" %\ ?gf % H
sn as rossen einen unverwechselbaren Geschmack.  ynd haben eine originelle h 4’
Auch in unserer Hauptfiliale in Version kreiert. . ‘,_;_3 Kakla e
: - Diisseldorf ist diese Miso Ramen ., 4y
Japaner lieben Sprossen! Qb in der Suppe sowohl bei Japanern, als auch 4 P " Py
Suppe, in der Pfanne oder als Salat, bei Deutschen am Beliebtesten. Knusprig rlttlirt (}mmt dzi;TtelTpur? Eu die o
s - - -
Sprossen diirfen nie fehlen, A Ramer?, Konta tmf[ der Brii ? Osst SIF aber nicht
- oty vermeiden - zu Gliick! Der Teig, der die ganze
- ¢ 3 >+ ., leckere Brithe aufgenommen hat, ist zum
Is I L e B dahinschmelzen.
- &
Wer eine milde Siif3e in den Ramen vermisst, kann sich gerne fiir Mais a0

7 5 A
Wakame-Algen

als Topping entscheiden. Passt zu allem und ist farblich auch noch ein

Hingucker.
ks G
{ﬁ =

Und da wir den frischen Duft von Meer doch alle lieben, packen wir ihn uns auch gerne
auf unsere Ramen! Algen sind super gesund und sorgen fiir Abwechslung in der Suppe.

Nori ist moglicherweise das Lieblingstopping der Japaner. Viele kennen ihn bestimmt von
Sushi. Besonders gut schmeckt er, wenn man ihn komplett in die Briihe tunkt.
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MENUS

MONTAG - FREITAG 11:30 - 16:00 UHR 2%, '

SHOYURAMEN < Vet
TONKOTSURAMEN ¢ e
MISO RAMEN

TOKYO SHOYU RAMEN

Traditionelle Shoyu Ramen mit klarer Briihe,
weichem Ei, Naruto, Schweinebauch,
Wakame Algen und Sojasprossen Toppin
g jasp pping 13,9€

TAN TAN MEN

Scharfe Ramen mit Miso-Sesam-Briihe,
Schweinehackfleisch und

Gemuse Topping 12,9’6

VEGAN GYOZA MISO RAMEN

Vegane Miso Ramen mit veganen Gyoza und Tofu

VEGAN GYOZA SHOYU RAMEN

Vegane Shoyu Ramen mit veganen Gyoza

und Tofu 12,9€

INKL. WARMER GRUNER TEE
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